Cépages : Mourvedre et Grenache Noir dominants.
Terroir : Schiste

Rendement : 35 hectolitres par hectare

Vendanges : manuelles.

Vinification : Pressurage sans égrappage. Débourbage a
froid. Fermentation a basse température. Elevage de 6
MOis en cuve.

Dégustation : Nez de fruits rouges ou la framboise
domine. Bouche fraiche et minérale. Belle persistance
aromatique.

Accords : Paella, cuisine d’été, grillades, charcuteries.
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